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® Kunstliche Wursthulle 

Etna kunstliche Wursthulle aus Faser-Flachenmaterial, 
insbesondere Gewirk oder Gewebe, wfrd zumindest innen- 
seitig mit Fett impragniert, um die Reifezeit derWurst zu ver- 
langern. Damit trotz der Impragnierung eine gute Haftung an 
der Oberflache des Wurstmaterials erzielt wird, wird sie in- 
nenseitig mit einem Florausgerustet. 
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Patemtanspriiche 

1. Kiinstliche Wursthiille aus Faser-Flachenmater ial , gegebenen- 
falls mit Kollagen-Impragnierung, gekennzeichnet durch eine 
Fett- odef Wachsimgragnierung und einen innenseitigen Flor. 

2. Wursthtille nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet , dafl das 
Faser-Flachenmater ial ein Polgewebe Oder -gewirk ist. 

3. Wursthtille nach Anspruch 2, gekennzeichnet durch einen 
Schlauf enf lor . 

4. Wursthiille nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Flor maBgeblich von saugfahiger 
Naturfaser gebildet ist. 

5. Wursthtille nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Fett- bzw. Wachsgehalt das 0,5- bis 
3-facbeGewicht des unimpragnierten Faser-Flachenmaterials 
aufv/eist ♦ 

6. Wursthiille nach einem der Anspriiche 1 bis 5 gekennzeichnet 
durch einen Fett- bzw. Wachsgehalt von 80 bis 400 g/m 2 . 
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7. Wursthulle nach Anspruch 6, gekennzeichnet durch einen 
Fett- bzw. Wachsgehalt von 200 bis 300 g/m 2 . 

8. Wursthulle nach einem der Anspriiche 1 bis 7, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Kollagen-Impragnierung vornehmlich 
an der Auflenseite der Hiille angeordnet ist, 

9. Verfahren zum Herstellen einer Wursthulle nach einem der 
Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, dafl die Fett- 
bzw. Wachsimpragnierung nach der Kollagen-Impragnierung 
aufgebracht wird. 



.-.3 



3333387 



.3- 

Glawe, Delfs, Moll & Partner - p 10951/83 - Seite 3 



Beschreibung 

Die Erfindung bezieht sich auf eine kunstliche Wursthiille aus 
Faser-Flachenmaterial, gegebenenf alls mit Kollagen-Impragnierung. 

Kunstliche Wursthiillenaus Faser-Flachenmateri al beschleunigen 
im Vergleich mit natiirlichem Darmmaterial den mit der Reifung 
der Wurst verbun denen Wasserverlust ■ Diese Erscheinung ist 
haufig erwiinscht, weil sie die Wirtschaf tlichkeit der Wurst- 
produktion erhoht. Jedoch gibt es, vornehmlich im hoheren 
Qualitatsbereich, Wurstsorten, die eine langsamere Reifung 
verlangen Oder bei denen ein hoherer Endf euchtegehalt er- 
wiinscht ist* Fur diese Wurstsorten bevorzugt man daher bis- 
lang Naturdarm. - Ferner ist es bislang bei kunst lichen Wurst- 
hullen nicht moglich, deren EinfluB auf die Reif ungsgeschwindig- 
keit je nach Wurstsorte oder Wunsch des Herstellers gezielt 
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einzustellen. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine kiinstliche 
Wursthiille zu schaffen r deren EinfluB auf die Reifungsge- 
schwindigkeit der Wurst gezielt einstellbar ist und auch 
eine. langsame Reifung zulaBt. 

Die erf indungsgemaBe Losung besteht darin, daB die Wursthiille 
eine Fett- oder Wachsiitipragnierung und einen innenseitigen Flor aufweist. 

Die Erfindung beruht auf dem Gedanken, daB durch Fetteinlagerung 
in die Wursthiille Stromungs- und Dif fusionwege geschlossen 
werden f die sonst fiir den Feuchtigkeitsaustausch zur Verfiigiing 
stehen. Durch geeignete Wahl der Impragnierungstarke laBt 
sich dabei bestimmen, bis zu welchem Grade der Feuchtigkeits- 
austauschreduziert wird. Die Reif ungsgeschwindigkeit der 
Wurst laBt sich dadurch gezielt beeinf lussen. 

Jedoch hat sich gezeigt, daB die Fettimpragnierung allein im 
allgemeinen noch nicht zu einem brauchbaren Ergebnis fiihrt f 
weil sie die Haftung der Wursthiille am Wurstmaterial herab- 
setzt, wodurch es bei der mit der Reifung verbundenen Durch- 
mes server ingerung des Wurstmaterials stellenweise zur Ab- 
losung der Hiille und zu Luf teinschliissen kommen kann, die 
das Produkt nicht nur wegen seines schlechteren, fleckigen 
Aussehens unverkauf lich machen sondern auch seine Haltbarkeit 
entscheidend beeintrachtigen. Zur Vermeidung dieses Nachteils 
tritt daher zu dem Gedanken der Fettimpragnierung der er- 
ganzende Erf indungsgedanke hinzu, die Wursthiille innenseitig 
so rauh zu gestalten r daB die durch die Fettimpragnierung 
reduzierte Adhasion ausgeglichen wird durch einen innigeren 
Formverbund . 
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Als Mittel zur Ausbildung der Rauhigkeit verwendet die Er- 
findung unter Ausnutzung der MSglichkeiten , die das in der 
Hiille enthaltene FaserrFlMchenmaterial bildet, einen innen- 
seitigen Flor also eine Vielzahl von nach innen ragenden, 
von Fasern gebildeten Vorspriingen. Die bessere Haftung der 
Hiille am Wurstmaterial beruht einerseits auf der durch den 
Flor bewirkten Oberf lachenvergrSBerung der Hiille und zum 
anderen auf FormschluB, da einzelne Faservorspriinge von 
dem sie - umschlieBenden Wurstmaterial nur unter Verformung 
desselben gelost werden konnen. 

Die durch den Flor bewirkte Haf tungsverbesserung ist urn so 
groBer, je dichter und je hoher der Flor ist. Daher laBt 
sich durch geeignete Bemessung dieser Parameter je nach den 
Erfordernissen die Haftung der Hiille am Wurstmateriial leicht 
bestimmen, und zwar gegebenenf alls in AbhSngigkeit von der 
Starke der Fettimpragnierung • Je starker die ImprSgnierung 
ist und je mehr . demzuf olge die Adhasion reduziert ist, um 
so dichter und hoher wahlt man den Flor. Auch Eigenschaften 
des verwendeten Faser- oder Fadenmaterials konnen eine Rolle 
spielen, da bei manchen Faserarten die Adhasion groBer ist 
als vbei anderen. 

ZweckmaBigerweise wird als Faser-FlSchenmaterial ein Gewebe 
oder Gewirk verwendet, wobei dieses zur Bildung des Flors 
ein Polgewebe oder Polgewirk ist. Der Flor wird dann von 
den aus der Gewebef lache nach innen vorstehenden Faden ge- 
bildet. Vorteilhafterweise handelt es sich dabei um einen 
Schlauf enf lor . 

GemaB der Erfindung kann zumindest der Flor, zweckmSBigerweise 
aber das gesamte Faser-Flachenmaterial, maBgeblich von saug- 
fahiger Naturfaser gebildet sein. Dadurch wird einerseits die 
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Aufnahme der Fettimpragnierung bei Aufrechterhaltung der 
reifungsfreundlichen Eigenschaf ten der Naturfaser verbessert 
und andererseits die Adhasion am Wurstmaterial verstarkt. 

Der Fettgehalt macht zweckmaftigerweise das 0,5- bis 3-fache 
Gewicht des unimpragnierten Faser-Flachenmaterials aus. Be- 
wahrt hat sich eine Impragnierungsmenge von 80 bis 400 g/m 2 , 
insbesondere von 200 bis 300 g/m 2 . 

Wie an sich bekannt, ist es auch im Zusammenhang der Erfindung 
zweckmaBig, die Wursthiille mit einer Impragnierung aus Kollagen 
oder ahnlichera Material zu versehen, um dadurch eine dichte 
Hautstruktur zu erzielen, Diese Impragnierung soil nach der 
Erfindung vornehmlich auf der AuBenseite der Wursthiille vor- 
handen sein r um dort einen trockenen Griff zu geben, der 
sonst durch die Fettimpragnierung unsympathisch beeintrSchtigt 
werden konnte. 

Damit die Kollagen-Impragnierung nicht durch die Fettimpragnierung 
behindert wird, wird die Fettimpragnierung zweckmafligerweise 
nach der Kollagen-Impragnierung aufgebracht. Fur die Impragnierung 
verwendet man zweckmafligerweise oxidationsunerapf indliche, 
natiirliche Fette. Statt dessen konnen auch andere Fette mit 
lebensmittelrechtlich zulassigen Oxidations inhibitor en ver- 
wendet werden. Zwar wird vorstehend im allgemeinen nur von 
Fett gesprochen, jedoch sollen Wachse dabei gedanklich einge- 
schlossen sein. Das verwendete Fett oder Wachs soil so ausge- 
wahlt sein, daB es einerseits hinreichende Formbestandigkeit 
oder Zahigkeit aufweist, vim bei Rauchertemperatur an der vor- 
gesehenen Stelle in hinreichender Konzentration zu verbleiben, 
daB es aber andererseits bei der Verarbeitungsteraperatur r 
die beim Einweichen und Fullen auf 10° sinken oder diesen 
Wert auch unterschreiten kann, ausreichend flexibel ist. 
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Die Art des verwendbaren Flors unterliegt keinen Beschrankungen. 
Wenngleich eine Schlaufenstruktur oft zweckmMBig ist, kann 
jedoch auch geschorener Flor (Pliisch) verwendet werden. Kurze 
Schlaufen sind im allgemeinen zweckmSBiger als weit 
flottierende Faden, obgleich auch diese nicht grundsStzlich 
ausgeschlossen sein sollen. Bei einem aus Faden gebildeten 
Grundmaterial (Gewebe, Gewirk) 1st es im allgemeinen zweck- 
maSig, auch den Flor aus Faden zu bilden. Jedoch ist dies 
nicht unbedingt erforderlich; er kann auch beispielsweise 
durch Rauhen f lanellartig erzeugt werden oder bei 
geringeren Anf order un gen an Dichte und Hohe ohne besonderen 
Rauhungsvorgang durch von den Faden natiirlich vorstehenden 
Fasern gebildet sein* Es ist nicht erforderlich, daB das 
Material des Grundgewebes und das Flormaterial iibereinstimmen. 
Wenn beispielsweise als textiles FlSchenmaterial ein Gewirk 
in Rechts/Links-Pliisch-Bindung verwendet wird, kann fiir den 
Grundfaden ein monofiles Synthesegarn verwendet werden, 
wahrend fiir den Pliischfaden eine Baumwolle verwendet wird. 
Entsprechend kann bei Verwendung eines Gewirks in Rechts/ 
Links-Futter-Bindung fiir den Futterf aden ein wenig gedrehtes 
Naturgarn eingesetzt werden. Der Futterf aden kann, muB aber 
nicht, anschlieBend gerauht werden. 

Die Erfindung hat den Vorteil, daB die geraucherte Ware eine 
angenehm he llbraune, nicht ganz gleichmaBige FSrbung hat, wie 
man sie von Fettdarmen kennt. 

Beispiel 

Ein Baumwoll-Rundgestrick in Rechts/Links-Pliisch-Bindung 
aus Baumwolle wiirde mit^fiinf Nadeln je Zentimeter und 
achtzehn Reihen pro Zentimeter mit einem Metergewicht des 
auf das Kaliber 80 auf gespannten Strickschlauchs von 36 g 
hergestellt. Das auf dieses Kaliber aufgeweitete Gestrick 
wiirde auf der AuBenseite mit 10 g (trocken) Kollagen pro 
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Meter beschichtet und nach dem Trocknen dieser Beschichtung 
innenseitig mit 60 g pro Meter Fett impragniert . Die Hulle 
lieB sich auf normalen Wurstf iillmaschinen leicht verarbeiten. 
Nach dem Rauchern nahm die Oberf lache eine gelblich^b gSiinliche 
Farbung an, Auch nach der Reifung der Wurst haftete die Hiille 
vollflachig an der Oberf lache des Wurstmaterials , lieB sich 
aber 2 urn Gebrauch leicht abziehen. 
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